
 
 

 

 

 

HARMONOGRAM EGZAMINÓW ZAWODOWYCH W SESJI ZIMOWEJ 2026   W DZS w BIEDRZYCHOWICACH 

 

EGZAMINY  

PODSTAWA PROGRAMOWA 2019; 

● Technik żywienia i usług gastronomicznych – kwalifikacja HGT.12 Organizacja żywienia i usług gastronomicznych; 

● Technik logistyk – kwalifikacja SPL.04 Organizacja transportu; 

● Technik hotelarstwa – kwalifikacja HGT.06 Realizacja usług w recepcji; 

● KKZ  Rolnik  - kwalifikacja ROL.04  Prowadzenie produkcji rolniczej. 

POPRAWY: 

● Poprawa Technik informatyk -  kwalifikacja INF.02 Administracja i eksploatacja systemów komputerowych, urządzeń peryferyjnych i lokalnych sieci 

komputerowych; 

● Technik hotelarstwa – kwalifikacja HGT.03 Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie 

UWAGA! OBOWIĄZEK PRZYSTĄPIENIA DO EGZAMINU ZAWODOWEGO 

godnie z ustawą z dnia 7 września 1991 roku o systemie oświaty (t.j. Dz.U.2020.1327) i rozporządzeniem z dnia 28 sierpnia 2019 roku w sprawie szczegółowych 

warunków i sposobu przeprowadzania egzaminu zawodowego i egzaminu potwierdzającego kwalifikacje w zawodzie (Dz.U. z 2019 r. poz. 1707) uczeń, który 

realizuje podstawą programową kształcenia w zawodach szkolnictwa branżowego z 2019 roku ma obowiązek przystąpić do egzaminu zawodowego. 

Nieprzystąpienie ucznia do egzaminu zawodowego w wyznaczonym przez dyrektora szkoły terminie skutkuje nieuzyskaniem przez ucznia promocji 

do następnej klasy lub nieukończeniem szkoły. 

W roku szkolnym 2025/2026 ww. obowiązek dotyczy w sesji zimowej – klas piątych i w sesji letniej – klas trzecich. 

Forma egzaminu i warunki zdawania 

Egzamin zawodowy składa się z części pisemnej i praktycznej. Część pisemna przeprowadzana jest w formie testu pisemnego z wykorzystaniem elektronicznego 

systemu przeprowadzania egzaminu zawodowego, a część praktyczna w formie zadania lub zadań praktycznych. 

Przykładowe zadania egzaminacyjne do części pisemnej i części praktycznej egzaminu zawodoweg wraz z rozwiązaniami są zamieszczone w 

Informatorach o egzaminie zawodowym, dostępnych na stronie internetowej Centralnej Komisji Egzaminacyjnej. 



Zdający zdał egzamin zawodowy, jeżeli uzyskał: 

– z części pisemnej – co najmniej 50% punktów możliwych do uzyskania oraz 

– z części praktycznej – co najmniej 75% punktów możliwych do uzyskania. 

CZĘŚĆ PISEMNA 

 

OZNACZENIE 

KWALIFIKACJI 

FORMA (MODEL) 

EGZAMINU 

DATA GODZINA 

ROZPOCZĘCI

A EGZAMINU 

NUMER 

SALI/MIEJSCA 

EGZAMINU 

LICZBA ZDAJĄCYCH 

ROL.04 

Prowadzenie produkcji rolniczej 

 

 

 

 

 

Pisemny elektroniczny 

na komputerach 

60 min. 

 

 

 

2026-01-08 

09:00 
Komputerowa 1 

Centrum praktyk 

 

14 zdających 

 

11:00 

Komputerowa 1 

Centrum praktyk 
 

14 zdających 

 

13:00 

Komputerowa 1 

Centrum praktyk 
 

 14 zdających 

 

15:00 

Komputerowa 1 

Centrum praktyk 
 

14 zdających 

 

17:00 

Komputerowa 1 

Centrum praktyk 
 

15 zdających 

HGT.12 

Organizacja żywienia i usług 

gastronomicznych 

Pisemny elektroniczny 

na komputerach 

60 min. 

 

 

2026-01-09 

 

 

10:00 
Komputerowa 1 

Centrum praktyk 

 14 zdających 

KLASA VTG 

SPL.04 

Organizacja transportu 

INF.02 

Administracja i eksploatacja 

systemów komputerowych, 

urządzeń peryferyjnych i 

lokalnych sieci komputerowych 

 

Pisemny elektroniczny 

na komputerach 

60 min. 

 

12:30 

 

Komputerowa 1 

Centrum praktyk 

 

11 zdających  

KLASA V - logistycy 

 

 

1 zdający - poprawa 

 

HGT.06 

Realizacja usług w recepcji  

 

Pisemny elektroniczny 

na komputerach 

60 min. 

 

 

 

2026-01-13 10:00 

 

 

SALA BCU 

 

 

5 zdających  

KLASA V - hotelarze 

 

 



 

CZĘŚĆ PRAKTYCZNA 

 

OZNACZENIE 

KWALIFIKACJI 

FORMA (MODEL) 

EGZAMINU 

DATA GODZINA 

ROZPOCZĘCIA 

EGZAMINU 

NUMER 

SALI/MIEJSCA 

EGZAMINU 

LICZBA ZDAJĄCYCH 

HGT.03 

Obsługa gości w obiekcie 

świadczącym usługi hotelarskie 

Praktyczny – 

Dokumentacja 

min. 150 

 

 

2026-01-12 

 

09:00 Sala BCU 2 

 

HGT.06 

Realizacja usług w recepcji 

Praktyczny – 

Dokumentacja 

min. 150 

13:00 Sala  BCU 5 

 

HGT.12 

Organizacja żywienia i usług 

gastronomicznych 

Praktyczny – 

Dokumentacja 

min. 150 

 

09:00 

 

Sala 1A w HALI 

SPORTOWEJ 

 

KLASA VTG 

 

SPL.04 

Organizacja transportu 

Praktyczny – 

Dokumentacja 

min. 120 

 

13:00 

Sala 1A w HALI 

SPORTOWEJ 
 

KLASA VTL 

Oznaczenia: P - przewodniczący zespołu nadzorującego, C - członek zespołu nadzorującego, O - operator pracowni informatycznej, D - Dyżur przed salą 

egzaminacyjną  

Obowiązujące zasady w dniu egzaminu pisemnego oraz praktycznego: 

● na egzamin należy zgłosić się ok. godzinę przed jego rozpoczęciem; 
● należy mieć przy sobie: dowód osobisty, długopis (pióro) z czarnym tuszem (atramentem), kalkulator prosty; 
● Do sali egzaminacyjnej nie można wnosić telefonów komórkowych ani żadnych urządzeń telekomunikacyjnych; 
● na egzamin może zgłosić się wyłącznie osoba zdrowa, bez objawów chorobowych sugerujących chorobę zakaźną; wchodząc do budynku szkoły oraz sali 

egzaminacyjnej należy zdezynfekować dłonie płynem do dezynfekcji umieszczonym przy drzwiach wejściowych; 
● Każdy zdający może mieć przy sobie małą butelkę wody którą należy umieścić na podłodze przy nodze stołu. 
* Kalkulator prosty – jest to kalkulator, który umożliwia wykonywanie tylko dodawania, odejmowania, mnożenia, dzielenia, ewentualnie obliczanie procentów 

lub pierwiastków kwadratowych z liczb. 

 

 

 



 

KOMUNIKAT O MATERIAŁACH I PRZYBORACH POMOCNICZYCH, Z KTÓRYCH MOGĄ KORZYSTAĆ ZDAJĄCY W CZĘŚCI 

PRAKTYCZNEJ 

 

Na podstawie § 14 ust. 2 rozporządzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 29 sierpnia 2019 r. w sprawie szczegółowych warunków i sposobu 

przeprowadzania egzaminu zawodowego oraz egzaminu potwierdzającego kwalifikacje w zawodzie (Dz.U. z 2019 r. poz.1707) ogłaszam wykaz materiałów i 

przyborów pomocniczych, z których mogą̨ korzystać zdający w części praktycznej egzaminu zawodowego w sesji Zima 2023 r. Każdy zdający powinien mieć 

długopis (pióro) z czarnym tuszem (atramentem) oraz własne przybory, które są wymienione w tabeli poniżej. 

 

Oznaczenie kwalifikacji Nazwa kwalifikacji Zdający przynosi na egzamin 

HGT.12  Organizacja żywienia i usług 

gastronomicznych  

kalkulator prosty*, ołówek, 

gumka, linijka lub ekierka 

HGT.06 Realizacja usług w recepcji kalkulator prosty* 

HGT.03 Obsługa gości w obiekcie 

świadczącym usługi hotelarskie 

kalkulator prosty* 

SPL.04 Organizacja transportu  kalkulator prosty*, ołówek, 

gumka, linijka, temperówka 

 

 WYNIKI EGZAMINU  

Wyniki egzaminu potwierdzającego kwalifikacje w zawodzie i egzaminu zawodowego części pisemnej i praktycznej będą udostępnione wyłącznie w formie 

elektronicznej w serwisie SIOEPKZ – 27 MARCA 2026 za pośrednictwem strony www.oke.wroc.pl przy użyciu indywidualnego loginu i hasła zdającego. 

Możliwość odbioru certyfikatów kwalifikacji zawodowej dla sesji Zima 2026 nastąpi od dnia 10.04.2026  w sekretariacie szkoły. 

Możliwość odbioru dyplomów zawodowych dla absolwentów technikum, którzy ukończą szkołę w dniu 24 kwietnia 2026 r. nastąpi od dnia 23 maja 

2026 w sekretariacie szkoły. 

http://www.oke.wroc.pl/

